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Wymagania dotyczace higieny

ROZPORZADZENIE (WE) NR 852/2004 Parlamentu
{ Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w
M gprawie higieny srodkéw spozywczych

ROZPORZADZENIE Ministra Zdrowia z dnia 26
kwietnia 2004 r. w sprawie wymagan higieniczno -
sanitarnych w zaktadach produkujacych lub
wprowadzajacych do obrotu srodki spozywcze
(Dz.U. 2004 nr 104 po0z.1096)

w=mew  STANDARD IFS - International Food Standard,
Miedzynarodowy Standard Zywnosci dla oceny

® . | dostawcow marek witasnych handlu detalicznego,
wersja 4 styczen 2004

-
" Nordzucker 5

Opracowata: Hanna Wozniak



Akty prawne - Unia Europejskad

'.!.'**

Dyrektywa Rady 93/43/EWG z dnia 14 czerwca 1993 r. w sprawie higieny srodkow
spozywczych

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r.
ustanawiajace ogodlne zasady i wymagania prawa
zywnosciowego, powotujace Europejski Urzad ds.
Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajqce procedury
w zakresie bezpieczenstwa zywnosci

Rozporzadzenie (WE) 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie
higieny srodkow spozywczych

Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. ustanawiajace zasady higieny wtasciwe dla zywnosci pochodzenia zwierzecego

dla operatorow branzy zywnosciowej ze wzgledu na mogace wystapi¢ zagrozenia dla
czlowieka w przypadku niektoérych produktow

Rozporzadzenie 882/2004 dotyczace urzedowej kontroli Zzywnosci i pasz
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Identyfikowalnosc¢ ||||
Rozporzadzenie 178/2002, art.18.

EAM 128 BARCODE

Identyfikowalnosc¢ (traceability)

oznacza zapewhnienie mozliwosci monitorowania zywnosci,
pasz, zwierzat hodowlanych oraz wszelkich substancji
przeznaczonych do dodania do zywnosci lub pasz, badz ktore
mozna do nich doda¢ na wszystkich etapach produkciji,
przetwarzania i dystrybucji

producenci zywnosci i pasz powinni moc zidentyfikowac
kazdego dostawce surowca i dodatkow do produkcji oraz
przedsiebiorstwa, ktorym dostarczyli swoje produkty

w tym celu ww. podmioty powinny utworzyc¢ systemy i
procedury umozliwiajgce przekazanie takich informacji na
zgdanie wlasciwych wiladz

zywnosc¢ lub pasze wprowadzone na rynek UE powinny byc¢
odpowiednio znakowane, w celu utatwienia ich
identyfikowalnosci
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-
= Nordzucker

Opracowata: Hanna Wozniak



Akty prawne - Polska

Ustawa z dnia 11 maja 2001 r. o warunkach zdrowotnych zywnosci i
zywienia (Dz.U. 2001 nr 63 poz. 634, wraz z pozniejszymi zmianami)

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 kwietnia
2004 r. w sprawie wymagan higieniczno - sanitarnych
w zaktadach produkujacych lub wprowadzajacych do
obrotu srodki spozywcze (Dz.U. 2004 nr 104 poz.1096)

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 30 kwietnia 2004 r. w sprawie
wewnetrznej kontroli jakosci zdrowotnej zywnosci i przestrzegania
zasad higieny w procesie produkcji (Dz.U. 2004 nr 120 poz.1259)

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 19 grudnia 2002 r. w sprawie
wymagan sanitarnych dotyczacych srodkoéw transportu zywnosci,
substancji pomagajacych w przetwarzaniu, dozwolonych substancji
dodatkowych i innych sktadnikéw zywnosci (Dz.U. 2003 nr 21 poz.179)
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international
food standard

IFS — International Food Standard :.

Standard auditowania dostawcéw utworzony przez grupe
sieci detalicznych z Niemiec (HDE) i Francji (FCD) w 2001
roku.

Cel: opracowanie jednego standardu auditu dla wszystkich
produktow zywnosciowych sprzedawanych
pod markami wtasnymi

sumuje wymagania GMP/GHP, HACCP oraz norm serii ISO,
zwraca uwage na zgodnosc wyrobow z europejskim
prawem zywnosciowym

posiadanie przez producenta certyfikatu IFS jest dla
odbiorcéw zywnosci gwarancjq bezpieczenstwa i jakosci
produktow

certyfikat IFS jest akceptowany przez wszystkie sieci
detaliczne
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Cztonkowie grupy roboczej IFS

Wpe R dE

. IF=

FCD HDE
FRANCUSKA FEDERACJA NIEMIECKA FEDERACJA
SPRZEDAWCOW DETALICZNYCH I SPRZEDAWCOW DETALICZNYCH
HURTOWYCH

Nordzucker

Opracowata: Hanna Wozniak
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international
food standard

IFS - budowa g’

1 Protokot ustug IFS

2 Miedzynarodowy Standard Zywnosci - katalog wymagan
Zarzadzanie systemem jakosci
Odpowiedzialnos¢ kierownictwa
Zarzadzania zasobami
Proces produkcji
Pomiary, analiza, doskonalenie
3. Wymagania dla jednostek certyfikujacych i auditorow
Jednostki certyfikujace
Wymagania minimalne dla auditorow
Przeglad auditu i rozwéj IFS
4 Raport
Posumowanie auditu
Posumowanie ustugi
Zarzadzanie systemem jakosci
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international
food standard

IFS — poziomy wymagan 8>
.FFS

W ramach IFS istniejg dwa poziomy wymagan:
v poziom bazowy - ktorego kryteria uznawane sg

za minimalne wymagania dla miedzynarodowego
przemystu spozywczego

v poziom wyzszy - ktérego kryteria uznawane sg za
wysoki standard w przemysle spozywczym

Zaliczenie na poziomie bazowym IFS oznacza, ze
kolejny audit musi odbyc¢ sie w ciqgu nastepnych 12
miesiecy, natomiast zaliczenie na poziomie wyzszym
oznacza audit w cigqgu nastepnych 12 lub 18 miesiecy

www.food-care.info

Nordzucker :

Opracowata: Hanna Wozniak
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Porownanie wymagan

international
food standard

. IFS

Dz.U. 2004 nr 104 poz.1096

z
" Nordzucker

Opracowata: Hanna Wozniak
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Rozp.852/2004, art.1.

Zakres

Ustanawia ogolne zasady dla przedsiebiorstw sektora
spozywczego w zakresie higieny srodkow spozywczych,
w szczegolnosci:

v odpowiedzialnos¢ za bezpieczenstwo zywnosci
spoczywa na producencie

v zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci w obrebie catego
tancucha produkcji zywnosci, poczgwszy od produkcji
podstawowej

v systemu HACCP

v I:rzywozona zywnosc podlega takim samym normom
igieny jak zywnosc¢ produkowana we Wspolnocie

Ma zastosowanie w odniesieniu do wszystkich etapow
produkcji, przetwarzania i dystrybucji zywnosci oraz do
wywozu

Nordzucker y

Opracowata: Hanna Wozniak

7\

l"



Rozp.852/2004

Spis tresci

Art.1.
Art.2.
Art.3.
Art.4.
Art.5.
Art.6.

Art.7.

Art.8.
Art.9.

Zakres

Definicje

Obowiagzki ogolne

Ogolne i szczegolne wymogi higieny

Analiza zagrozen i krytyczne punkty kontroli

Kontrole urzedowe, rejestracja i
zatwierdzenie

Opracowywanie, upowszechnianie i
korzystanie z wytycznych

Wytyczne krajowe nie
Wytyczne wspolnotowe dotyczy

Art.10. Przywoz
Art.11. Wywoz

7\
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Rozp.852/2004

Spis tresci

Art.12.

Art.13.
Art.14.
Art.15.

Art.16.

Art.17.
Art.18.

Srodki wykonawcze i przepisy
przejsciowe

Zmiana i dostosowanie zatqcznikow I i II
Procedura komitetu

Zasieganie opinii Europejskiego Urzedu ds.
Bezpieczenstwa Zywnosci

Sprawozdanie dla Parlamentu dglticzy
Europejskiego i Rady

Uchylenie

Wejscie w zycie

Zatacznik I: Produkcja podstawowa

o\
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Rozp.852/2004

Spis tresci

Zatacznik II: Ogolne wymogi higieny dla wszystkich

Rozdziat 1:

przedsiebiorstw sektora spozywczego

Ogolne wymagania dotyczace pomieszczen
zywnosciowych

Rozdziat I1: szczegolne wymagania dla pomieszczen, w

ktorych sie przygotowuje, poddaje obrobce
lub przetwarza srodki spozywcze

Rozdziat I11I: wymagania dot.ruchomychi/lub

tymczasowych pomieszczen, pomieszczen
uzywanych giownie jako prywatne domy
mieszkalne, ale gdzie regularnie
przygotowuje sie zywnosc¢ w celu
wprowadzania do obrotu, i automatow
ulicznych

o\
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Nordzucker

Opracowata: Hanna Wozniak
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Rozp.852/2004

Spis tresci

m Zatacznik II: Ogolne wymogi higieny dla wszystkich
przedsiebiorstw sektora spozywczego

Rozdziat IV: transport

Rozdziat V: wymagania dla sprzetu

Rozdziat VI: odpady zywnosciowe

Rozdziat VII: zaopatrzenie w wode

Rozdziat VIII: higiena osobista

Rozdziat IX: przepisy odnoszace sie do srodkow
spozywczych

Rozdziat X: przepisy odnoszace sie do opakowan

jednostkowych i opakowan
zbiorczych srodkow spozywczych

Rozdziat XI: obrobka cieplna
Rozdziat XII: szkolenie

-
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Rozdzial I
Pomieszczenia zywnosciowe
Wymagania ogolne

konstrukcja i wentylacja
wye&sageme, |. Pomieszczenia
Wl e zywnosciowe
oswietlenie*
sanitariaty i odpowiednie
umywalki przechowywanie urzadzenia
srodkOw czyszczacych kanalizacyjne
I | dezynfekujgcych (z
dala od zywnosci)

g *Punkty swietlne zabezpieczone przed rozpryskiem szkta oz.u.nr104 poz. 1096; 8 ust. 2)

-
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Rozdzial IT ¥
Pomieszczenia obrobki zywnosci
Wymagania szczegotowe

Il. Pomieszczenia

sciany i sufity*
urzadzenia do
drzwi, okna czyszczenia i
(siatki) i inne dezynfekcji
otwory™ powierzchnie narzedzi
robocze roboczych oraz
wyposazenia

mmm “JeZEli to mozliwe zaokraglenie pomigdzy sciang a podtoga ozu. e 104 poz. 1096; §12 st 4

= Drzwi szczelne (pz.u. Nr 104 poz. 1096: §15 ust. 1)

~
" Nordzucker .
Opracowata: Hanna Wozniak



IFS

Standardy dla obchodu zaktadu

produkcyjnego

international
food standard

@ -

teren zaktadu i
nawierzchnie

lokalizacja
zaktadu

4.8 Standardy dla

obchodu zaktadu
produkcyjnego

zaktad produkcyjny
(strefy produkcyjne)

- Sciany, podtogi, sufity

- okna**, drzwi dopasowane

- oswietlenie (ostony lamp)

- klimatyzacja i wentylacja

- zaopatrzenie w wode (pitng)

uktad zaktadu/ przeptyw
produktu®

-minimalizowanie mozliwosci
skazenia krzyzowego

* Plany przeptywu personelu, odpadow, surowcow, produktow itd. (poziom wyzszy)
** Okna: siatki, ochrona przed sttuczeniem (poziom bazowy)

z
" Nordzucker

Opracowata: Hanna Wozniak
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international
food standard

IFS ..

Utrzymanie porzadku i higieny & .
instrukcje
mycia , _ Karta
czyszczenia, 4.9 Utrzymanie Charakterystyki
dezynfekcii porzadku i higieny Substancii
Chemicznej i
Niebezpiecznej
plan (KCSC)
mycia i dezynfekciji
sprawdzenie
skutecznosci
;"’ mycia i dezynfekciji
I.‘lll.Jl
\é Nordzucker o

Opracowata: Hanna Wozniak



Rozdziat IV
Transport

stan techniczny IV. Transport* warunki transportu
(temperatura)

oznakowanie

utrzymanie w ;
kontenerow

czystosc

przeznaczenie
transporterow /
kontenerow

* Rozporzadzenie z dnia 19 grudnia 2002 r. w sprawie wymagan sanitarnych dotyczacych srodkdéw transportu
zywnos$ci, substancji pomagajacych w przetwarzaniu, dozwolonych substancji dodatkowych i innych sktadnikow
zywnosci (Dz. U. Nr 21 poz. 179)

L

W szczegolnosci: procedury podczas zatadunku oraz dokumentowanie kontroli
sanitarnej srodka transportu

Nordzucker o
Opracowata: Hanna Wozniak
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international
food standard

IFS a®

Transport o .
procedury przyjecia towaru instrukcje
dotyczace
procedury na wypadek 4.13 Transport przechowywania,
niezgodnosci ze oznakowania,
specyfikacjami dostarczania

schemat konserwacji pojazdéw

zasady higieny dla kierowcéw

procedury
dokumentowanie zabezpieczajgce przed
napraw i sprzatania zanieczyszczeniem
pojazdow Krzyzowym podczas
transportu

: Zakryte rampy dla materiatow podatnych na uszkodzenia (poziom wyzszy)

Nordzucker o

Opracowata: Hanna Wozniak



Rozdziat V ¥
Wymagania dla sprzetu

mmm * Brak wymagan w Dz.U. Nr 104 poz. 1096

~
'y Nordzucker %
Opracowata: Hanna Wozniak



Odpady zywnoséciowe

~
'y Nordzucker 23
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international
food standard

IFS o®

Odpady/ utylizacja odpadow ® .
wywo6z odpaddow 4.10 Odpady / pojemniki na odpady
zgodnie z wymogami utylizacja - odpowiednio czyszczone

prawnymi odpaddéw - wyraznie oznakowane

system ograniczajacy
gromadzenie odpadow
w strefach
produkcyjnych

Bilans odpaddw (zalecenia Dobrych Praktyk)

Nordzucker ~

Opracowata: Hanna Wozniak
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Wystodki
Pasza
czy odpad ?



Rozdziat VII #§
Zaopatrzenie w wode

~
'y Nordzucker o6
Opracowata: Hanna Wozniak



international

I FS food standard

Standardy dla obchodu zakiadu o®
produkcyjnego @
zaktad produkcyjny
teren zakfadu i 4.8 Standardy dla (Strefy produkcyjne)
nawierzchnie obchodu zaktadu - $ciany, podtogi, sufity
produkcyjnego - okna, drzwi
- oswietlenie
. . - klimatyzacja i wentylacja
lokalizacja - zaopatrzenie w wode (pitna) *

zaktadu

uktad zaktadu/ przeptyw
produktu®

-minimalizowanie mozliwosci
skazenia krzyzowego

* Woda produkcyjna i do czyszczenia musi spetnia¢ wymogi wody pitnej,
nie moze stanowi¢ zagrozenia dla bezpieczenstwa produktu

* Jakosé wody, pary, lodu wchodzacych w kontakt z zywnoscig musza
by¢ regularnie monitorowane

-
Sy Nordzucker o7

Opracowata: Hanna Wozniak



Rozdziat VIII #§
Higiena osobista

VIII. Higiena :
czystosc osobista el

symptomow
choroby™*

odpowiednia odsuniecie od

odziez pracy z zywnoscig

ochronna w przypadku

choroby *

mmm * Odpowiedni stan zdrowia potwierdzony orzeczeniem lekarskim
(Dz.U. Nr 104 poz. 1096 §25 ust. 2)

** Lista chordb i zakazen w odrebnych przepisach

Nordzucker o8

Opracowata: Hanna Wozniak
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international
food standard

IFS a®
Personel & .

odziez ochronna
- zakrycie wioséw

- maseczki na brode badania lekarskie

- pranie odziezy 3.2 Personel - informacja o przebytych

- obuwie, ochraniacze chorobach (pracownicy
stali i tymczasowi)*

higiena osobista
- wyglad pracownika (
paznokcie, zegarki, bizuteria) — .
- zachowanie pracownika szkolenia i komunikacja
(skaleczenia- plastry, palenie

wewnetrzna

jedzenie, picie, mycie rak)
- szkolenia przed podjeciem pracy
- rejestrowanie szkolen
- szkolenia z zakresu higieny dla wszystkich
pracownikow
- procedura szkolen (poziom wyzszy)

* Zapewnienie badan lekarskich przez pracodawce (poziom wyzszy)

Nordzucker o

Opracowata: Hanna Wozniak
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IFS ..
Zaplecze socjalne ® -

szatnie dla

pracownikow wyposazenie do

mycia rgk w strefie

3.3 Zaplecze socjalne

produkcyjnej i
procedur_a | pakowania
przystgpienia
do pracy

miejsca odpoczynku
toa}lety | spozywania
odizolowane positkdw (przechow.

pozywienia)

Odrebne miejsce przechowywania detergentdw (poziom wyzszy)
Wydzielone miejsce do mycia sprzetu i urzgdzen (poziom wyzszy)
Rozdziat na szatnie brudne i czyste (poziom wyzszy)

Nordzucker 30

Opracowata: Hanna Wozniak
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Rozdziat IX #K
Przepisy odnoszqce sie do srodkow
spozywczych

niezanieczyszczone
surowce

IX. Przepisy ochrona przed szkodnikami

odnoszgce sie do

— srodkow T - :
odpowiednie spozywczych niejadalne i niebezpieczne
przechowywanie substancje izolowane
surowcow

ochrona przed
oddzielne zanieczyszczeniem
przechowywanie na kazdym etapie
surowcow, potproduktow produkciji
| produktow

mmm * Sprzet i srodki do mycia i dezynfekeji przechowywane w wydzielonych
miejscach (pz.u. Nr 104 poz. 1096 §37)

7\
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Opracowata: Hanna Wozniak
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IFS

Ryzyko zanieczyszczenia
fizycznego i chemicznego

international
food standard

@ -

zabezpieczenie przed

- odpowiednio magazynowane
- przeszkolony personel do
stosowania

fizycznymi i 5.4 Ryzyko

chemicznymi zanieczyszczenia

kontaminacjami fizycznego i

produktow chemicznego
chemikalia

procedury
postepowania dla:

- sttuczki szklanej
- peknigc plastiku
- odtaman metalu (nozy)

wykluczenie drewna

w strefach
produkcyjnych

nadzorowanie
sit i cedzakdéw

Spis szkta i elementow podobnych wraz ze sprawdzeniem ich stanu technicznego

(poziom wyzszy)

z
" Nordzucker

Opracowata: Hanna Wozniak
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IFS

international
food standard

Wykrywanie metalu - wykrywanie ciat o®

obcych

IFS

detektory metali i
innych ciat obcych,
(limity krytyczne)

CCP dla ciat obcych

5.4 Wykrywanie
metalu —
wykrywanie ciat
obcych

dziatania korygujace
| procedury
raportowania w
przypadku btedu
pracy detektora

rutynowa kontrola i
sprawdzenie

detektoréw metali i
innych ciat obcych

z
. Nordzucker

Opracowata: Hanna Wozniak
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IFS

Ochrona przed szkodnikami

international
food standard

system ochrony przed
szkodnikami

- firma specjalistyczna

- raport z inspekcji

- program kontroli

4.11 Ochrona

szkodnikami

elektryczne lampy
owadobodjcze

przed

zabezpieczone
kratki kanalizacyjne

brak obecnosci
szkodnikdw

surowce sprawdzane na

ewidencjonowanie putapek
na szkodniki (plan zaktadu)

ochrona materiatéw do
produkciji przed
zanieczyszczeniem trutkami

-z
. Nordzucker

Opracowata: Hanna Wozniak
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Rozdziat X
Przepisy odnoszqce sie do opakowan

materiaty
opakowaniowe
wielokrotnego
uzytku tatwe do
czyszczenia

odpowiednie X. Przepisy dot.
materiaty opakowan
opakowaniowe

wtasciwe
sktadowanie
materiatow
opakowaniowych

wtasciwy sposob
przeprowadzania
operacji
pakowania

2 SpeetiTanily '-fi"-"t'f-' ;
Mardz R

ardrucker

z
" Nordzucker

Opracowata: Hanna Wozniak
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IFS ..
Opakowanie produktu @ -

zgodne ze

specyfikacjami odpowiednie do

4.5 Opakowanie produktu| | zastosowania

zgodne z

przepisami specjalne postepowanie

dotyczacymi w przypadku

bezpieczenstwa stosowania np.

produktu zszywaczy lub innych
elementéw opakowan

Opakowania nie mogg mie¢ negatywnego wptywu na produkt (poziom wyzszy)
Opakowania powinny by¢ magazynowane oddzielnie (Zalecenia Dobrych Praktyk)

7
" Nordzucker 36

Opracowata: Hanna Wozniak



Rozdziat XII 8
Szkolenia

@ * Szczegotowy zakres tematyczny szkolen (pz.u. Nr 104 poz. 1096 §43)

~
& Nordzucker o
Opracowata: Hanna Wozniak



international
food standard

IFS 4
@
Personel & .

odziez ochronna : :
- zakrycie wioséw badania lekarskie

- maseczki na brode - informacja o przebytych
- pranie odziezy 3.2 Personel chorobachl g ™

- obuwie, ochraniacze - zapewnienie badan
lekarskich przez
pracodawce (poziom wyzszy)

higiena osobista

- wyglad pracownika (wtosy,
paznokcie, zegarki, bizuteria)
- zachowanie pracownika . . .
(skaleczenia- plastry, palenie szkolenia i komunlkac:ja

jedzenie, picie, mycie rak) Weantrzna

- szkolenia przed podjeciem pracy

- rejestrowanie szkolen

- szkolenia z zakresu higieny dla wszystkich
pracownikow*

* Procedura szkolen (poziom wyzszy)
* Informowanie personelu o0 niezgodnosciach np.reklamacjach
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Dziekuje za uwage!
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