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Lepkosc¢ roztworow sacharozy
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Schliephake, D., and Ekelhof, B. (1983): Beitrag zur vollstandigen Berechnung der
Kristallisationsgeschwindigkeit der Saccharose. Zuckerindustrie, 108(12), 1127-1137.




Wptyw dekstranu na lepkos¢
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Wyniki badan
- LEPKOSC -




Viscosity, cPa(mPa-s)

Lepkosc¢ soku podczas oczyszczania
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Lepkos¢, cPa(mPa-s)
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Lepkosc¢ soku podczas oczyszczania

B W poréwnaniu z czystymi roztworami sacharozy o takim samym Bx
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Lepkoéé, cPa(mPa-s)
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Lepkosc¢ soku podczas oczyszczania

E W pordéwnaniu z ezystymi roztworami sacharozy o takim samym Bx
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WhiosKki
1.
Znaczace zmiany lepkosci dynamicznej mozna zaobserwowaé, gdy
stezenie dekstranu w roztworze przekracza 0,25 g/kg. Dotyczy to
roznych typow wodnych roztworow dekstranu: czystej wody,
czystych roztworow cukru i dekstranu w soku surowym i rzadkim.

2.
Lepkos¢ dynamiczna technicznych roztworow cukru (sok surowy lub
rzadki) ma nizszg wartosc niz lepkosc¢ czystych roztworow cukru o tej
samej zawartosci substancji suchej (Bx).
Dopiero gdy zawartos¢ dekstranu jest wyzsza niz 0,5 g/kg, lepkosc
moze o0siggng¢ wartos¢ podobng do wartosci lepkosci czystych
roztworow cukru.



Whioski

3.
Egzopolimery z roznych burakéw cukrowych niskiej jakosci maja
rozny sktad, wiec w rozny sposdb wptywajg na lepkos¢ dynamiczna
w roztworach.
4,
W kazdym przypadku, zmiany lepkosci soku surowego lub

rzadkiego, spowodowane przez dekstran nie s3 istotne z
technologicznego punktu widzenia!

Po pierwsze: wszystkie zmiany sg stosunkowo niewielkie, nawet w poréwnaniu z
czysta wodg. Po drugie: w technicznych roztworach cukru o niskim Bx (jak w
soku surowy lub rzadkim) wzrost lepkosci spowodowany dekstranem jest
kompensowany przez obecnos¢ niecukrow.
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Mediana, pm

Mediana wielkosci czastek osadu po saturac;ji |
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Wzgledna zmiana czasu filtracji, %
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Zawartosc¢ czgstek o rozmiarach ponizej 5 um w osadzie
po saturacji |
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zawartosc procentowa czastek > 5 uym

zawartosc procentowa czastek < 1 um
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The content of fine friction in the precipitate 1st carbonatation
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Mediana wielkosci czastek osadu po saturacji Il
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Wzgledna zmiana czasu filtracji, %
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The content of fine friction in the precipitate 2nd carbonatation
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zawartosc procentowa czastek > 5 um

zawartosc procentowa czastek < 1 uym
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Whioski

1.
Podczas oczyszczania, dekstran o duzej masie czgsteczkowej oraz
polisacharydy obecne w burakach o pogorszonej jakosci, powoduja
wzrost ilosci czagstek o wielkosci mniejszej niz 3 mikrometry.

2.
Najbardziej zauwazalny wzrost drobnoziarnistego osadu, ktorego
rozmiar czgstek byt mniejszy niz 1 mm, wystepuje, gdy w 1 kg soku
znajduje sie 0,25 g lub wiecej dekstranu lub polisacharydow.



Conclusions

3.
Filtrowalnos¢ soku moze by¢ dobrze opisana przez wspoétczynnik,
ktory opiera sie na proporcji miedzy iloscig czastek wiekszych niz 5
um i mniejszych niz 1 um.

4.
Jedng z gtéwnych przyczyn trudnosci podczas filtracji moze byc
zwiekszenie ilosci drobnych czastek, ktore blokujg wolne przestrzenie

miedzy duzymi czastkami. Moze to byc¢ szczegdlnie odczuwalne
podczas drugiej filtracji.
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