anirobh

Wykorzystanie technologii NIR do

w przemysle niezastapieni

ciagtej kontroli jakosci cukru
w procesie produkcji

kodz, 27-28.06.2017r

INTROL Sp. z 0.0. 40-519 Katowice, ul. T.KoSciuszki 112; tel: +48 32 789 00 00 fax: +48 32 789 00 10 e-mail: introl@introl.pl


http://www.introl.pl/
http://www.introl.pl/

Program prezentacji

Pomiary laboratoryjne vs. procesowe
Pomiary laboratoryjne

Pomiary procesowe

Korzysci z przeniesienia pomiaru do procesu
Przyktadowe zastosowania

Pytania ???
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Pomiary laboratoryjne vs. procesowe
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Pomiary laboratoryjne

* Kontrola jakosci:

- parametry przyjmowanych surowcow
- parametry produktu koncowego

» Dokumentowanie jakosci:
- wydawanie certyfikatow i potwierdzen
spetnienia wymagan specyfikacji

 Kontrola przebiegu procesu:
- pobor prébek produktu w newralgicznych
punktach instalacji i sprawdzenie parametrow
- wykorzystanie informacji do sterowania

 Badania naukowe

- poszukiwanie rozwigzania dla problemu
wystepujgcego w praktyce
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Pomiary procesowe

* Ciggta kontrola procesu produkcji:
- pomiary W czasie rzeczywistym
- natychmiastowa reakcja na odchytki
- optymalizacja czasu trwania procesu
- utrzymanie parametrow blizej wartosci
zadanych

* Obnizenie kosztow produkcii:
- zmniejszenie ilosci odpaddw i brakow
- brak koniecznoSci ponownego przetwarzania
- Zmniejszenie zuzycia energii
- zmniejszone zuzycie surowcow/dodatkow
- ograniczenie ilosci pobieranych probek
i badan laboratoryjnych

 Zwiekszenie przychoddw (wzrost produkcji przy
ek zachowaniu wymagan specyfikacji)
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Pomiary procesowe

=)

* Kontrola jakosci surowcéw dostarczanych przez
poddostawcow:
- mozliwos¢ kontroli catej partii
- przyjmowanie tylko surowca zgodnego ze
specyfikacja

* Ciagta kontrola produktu koncowego:
- utrzymanie statej jakosci
- natychmiastowy alarm o przekroczeniach
dopuszczalnych zakresow parametrow
- rejestracja i dokumentacja wynikow

* Automatyzacja pomiaru — dane do systemu

* Analiza wielu parametrow za pomocg jednego
urzgdzenia
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Korzysci z przeniesienia pomiaru do procesu

Prowadzenie prac wg ustalonego

harmonogramu, bez presji czasu i naciskow ze
J strony Produkgiji

= '—!;,"-"- ‘.L.-
| r—

pomiarowych staje sie odpowiedzialny za
utrzymanie wtasciwych parametrow procesu - nie
ma skarg na zbyt dtugi czas oczekiwania na
zbadanie prébek pobranych z instalacji

- ) * Operator procesu majac staty dostep do danych
|

» W razie pojawienia sie niestabilnosci procesu nie
ma potrzeby pobierania duzej ilosci dodatkowych
probek i badania ich w krotkim czasie

i B . « Zmniejszenie iloSci pobieranych i badanych
_ ; probek - wykonuije sie tylko te wymagane przez
e ‘ system jakosci oraz kontrolne dla urzgdzenia on-
-, “?ii‘ line.
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Przykiady zastosowan techniki NIR
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Pomiar wilgotnosci cukru
Miernik Sensortech NIR-6100

Cechy urzadzenia:
| ° Wykorzystywana jest jedna dtugosc
- fali 1900 nm
. « Pomiar jednego parametru
* Wykonanie dla przemystu
SpozZywczego
‘A * Certyfikat ATEX 22
"/« Wspdtpraca z zewnetrznymi
sensorami do detekcji obecnosci
produktu w polu widzenia miernika

10 & www.introl.pl



Pomiar wilgotnosci cukru
Miernik Sensortech NIR-6100

Szczegoty aplikagcji:
* Produkt: cukier za suszarka
 Zakres wilgotnosci: 0,01..0,05%
* Lokalizacja: przenosnik tasmowy

* QOtoczenie:
* Produkt spozywczy

* Atmosfera wybuchowa

 Cel pomiaru: kontrola jakosci cukru
transportowanego do
przechowywania w silosie, mozliwosc
szybkiego wykrycia przekroczenia
dopuszczalnej wilgotnosci

11 W www.introl.pl



Pomiar wilgotnosci cukru
Mlernlk Sensortech NIR-6100
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Pomiar wilgotnosci cukru

Miernik Sensortech NIR-6100
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Pomiar wilgotnosci cukru
Miernik Sensortech NIR-6100
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Pomiar wilgotnosci cukru
Miernik Sensortech NIR-6100

Whnioski:

*Uzyskane wyniki sg zadowalajgce — uzywajgc miernika NIR mozna
z wymagang doktadnoscig kontrolowac wilgotnosc cukru
transportowanego do silosu

«Zaobserwowane skokowe zmiany wilgotnosci mogg pokazywac
przerwy w pracy wirowki i brak cukru na tasmociggu

Dla catkowitej pewnosci nalezy zastosowac czujnik wykrywajacy
brak cukru na tasmociggu

*Dla uzyskania prawidtowych par danych (Miernik — Laboratorium)

nalezy zastosowac lokalny wskaznik do odczytu aktualnie mierzonej
wilgotnosci

1w, & g
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Pomiar wilgotnosci i barwy cukru
analizator BUCHI NIR-Online
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Cechy urzadzenia:

Ciggta (on-line) analiza parametrow
opisujgcych wiasciwosci produktow
sypkich i ciektych

Kontrolowane parametry majg najczesciej
charakter jakosciowy: wilgotnos¢, biatko,
cukier, popiot, barwa, jednorodnosc
wymieszania, substancje aktywne itp.

Petna analiza widma w zakresie NIR i VIS
oraz CCD (kamera)

Wykonanie dla stref zagrozenia
wybuchem EX

Wykonanie dla przemystu spozywczego

www.introl.pl



Pomiar wilgotnosci i barwy cukru
analizator BUCHI NIR-Online

Szczegoly aplikacji:

e Laboratoryjne pomiary wilgotnosci i barwy sa
realizowane za pomoca roznych metod —
probki pobierane z taSmociggu
transportowego

* Ciagta (on-line) analiza parametrow
opisujgcych wtasciwosci cukru w czasie
transportu

 Pomiar wielu parametrow za pomocg
jednego urzadzenia

* Mozliwos¢ wykorzystania danych
pomiarowych do kontroli procesu suszenia

* Ciggta kontrola jakosci cukru

www.introl.pl



Pomiar wilgotnosci i barwy cukru
analizator BUCHI NIR-Online

www.introl.pl



Pomiar wilgotnosci i barwy cukru

analizator BUCHI NIR-Online
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T Dane do kontaktu

Jerzy Janota
Dyrektor ds rozwigzan produktowych

email: jjanota@introl.pl
Tel.: +48 601 553329
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Wykorzystanie technologii NIR do

ciagtej kontroli jakosci cukru

.0 w procesie produkgji
Gl
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Program prezentacji

Pomiary laboratoryjne vs. procesowe
Pomiary laboratoryjne

Pomiary procesowe

Korzysci z przeniesienia pomiaru do procesu
Przyktadowe zastosowania

Pytania ???
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Pomiary laboratoryjne vs. procesowe

www.introl.pl



Pomiary laboratoryjne

* Kontrola jakosci:

- parametry przyjmowanych surowcow
- parametry produktu koncowego

* Dokumentowanie jakosci:
- wydawanie certyfikatow i potwierdzen
spetnienia wymagan specyfikacji

* Kontrola przebiegu procesu:
- pobor probek produktu w newralgicznych
punktach instalacji i sprawdzenie parametréow
- wykorzystanie informacji do sterowania

* Badania naukowe
- poszukiwanie rozwigzania dla problemu
wystepujgcego w praktyce

www.introl.pl



Pomiary procesowe

* Ciggta kontrola procesu produkgii:
- pomiary w czasie rzeczywistym
- natychmiastowa reakcja na odchytki
- optymalizacja czasu trwania procesu
- utrzymanie parametrow blizej wartosci
zadanych

* Obnizenie kosztéw produkcji:
- zmniejszenie ilosci odpadow i brakow
- brak konieczno$ci ponownego przetwarzania
- Zmniejszenie zuzycia energii
- Zmniejszone zuzycie surowcow/dodatkéw
- ograniczenie ilosci pobieranych probek
i badan laboratoryjnych

* Zwiekszenie przychoddw (wzrost produkcji przy
zachowaniu wymagan specyfikacji)

www.introl.pl



Pomiary procesowe

LN * Kontrola jakosci surowcéw dostarczanych przez
= ygmar || poddostawcéw:
¥ l"-i - mozliwos¢ kontroli catej partii
LFT“T'"“E". K - przyjmowanie tylko surowca zgodnego ze
2 specyfikacja

i‘ i :
|

» Ciggta kontrola produktu koncowego:
- utrzymanie statej jakosci
- natychmiastowy alarm o przekroczeniach
dopuszczalnych zakreséw parametrow
- rejestracja i dokumentacja wynikow

* Automatyzacja pomiaru — dane do systemu |

* Analiza wielu parametréw za pomoca jednego
urzadzenia

www.introl.pl



Korzysci z przeniesienia pomiaru do procesu

* Prowadzenie prac wg ustalonego

harmonogramu, bez presji czasu i naciskow ze
strony Produkcji

* Operator procesu majac staty dostep do danych
pomiarowych staje sie odpowiedzialny za
utrzymanie whasciwych parametréw procesu - nie
ma skarg na zbyt dtugi czas oczekiwania na
zbadanie probek pobranych z instalacji

* W razie pojawienia sie niestabilnosci procesu nie
ma potrzeby pobierania duzej ilosci dodatkowych
prébek i badania ich w krétkim czasie |

» Zmniejszenie ilosci pobieranych i badanych
probek - wykonuije sie tylko te wymagane przez
system jakosci oraz kontrolne dla urzadzenia on-
line.

www.introl.pl



Przyktady zastosowan techniki NIR
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Pomiar wilgotnosci cukru
Miernik Sensortech NIR-6100

Cechy urzadzenia:
» Wykorzystywana jest jedna dtugos¢
_ fali 1900 nm
w4 * Pomiar jednego parametru
* Wykonanie dla przemystu
»>  Spozywczego
j » Certyfikat ATEX 22

- = Wspdtpraca z zewnetrznymi
sensorami do detekcji obecnosci
produktu w polu widzenia miernika

www.introl.pl
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Pomiar wilgotnosci cukru
Miernik Sensortech NIR-6100

Szczegoty aplikacji:
* Produkt: cukier za suszarkag
* Zakres wilgotnosci: 0,01..0,05%
* Lokalizacja: przenosnik taSmowy

* Otoczenie:
* Produkt spozywczy

* Atmosfera wybuchowa

* Cel pomiaru: kontrola jakosci cukru
transportowanego do
przechowywania w silosie, mozliwos¢
szybkiego wykrycia przekroczenia
dopuszczalnej wilgotnosci

www.introl.pl



Pomiar wilgotnosci cukru
Miernik Sensortech NIR-6100

www.introl.pl
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Pomiar wilgotnosci cukru
Miernik Sensortech NIR-6100
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Pomiar wilgotnosci cukru
Miernik Sensortech NIR-6100
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Pomiar wilgotnosci cukru
Miernik Sensortech NIR-6100

Whnioski:

*Uzyskane wyniki sg zadowalajgce — uzywajgc miernika NIR mozna
z wymagang doktadnoscig kontrolowac wilgotnos¢ cukru
transportowanego do silosu

*Zaobserwowane skokowe zmiany wilgotnosci moga pokazywac
przerwy w pracy wirowki i brak cukru na taSmociggu

*Dla catkowitej pewnosci nalezy zastosowac czujnik wykrywajacy
brak cukru na taSmociggu

*Dla uzyskania prawidtowych par danych (Miernik — Laboratorium)

nalezy zastosowac lokalny wskaznik do odczytu aktualnie mierzonej
wilgotnosci
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Pomiar wilgotnosci i barwy cukru
analizator BUCHI NIR-Online

Cechy urzadzenia:

+ Ciggta (on-line) analiza parametréw
opisujgcych wiasciwosci produktow
sypkich i ciektych

» Kontrolowane parametry majg najczesciej
charakter jakosciowy: wilgotnos¢, biatko,
cukier, popiot, barwa, jednorodnosc¢
wymieszania, substancje aktywne itp.

* Pefna analiza widma w zakresie NIR i VIS
oraz CCD (kamera)

* Wykonanie dla stref zagrozenia
wybuchem EX

AT »  Wykonanie dla przemystu spozywczego
omﬁiﬂ."i
16 = www.introl.pl

16



Pomiar wilgotnosci i barwy cukru
analizator BUCHI NIR-Online

Szczegoty aplikacji:

* Laboratoryjne pomiary wilgotnosci i barwy sg
realizowane za pomocg réznych metod —
prébki pobierane z taSmociggu
transportowego

» Ciggfa (on-line) analiza parametréw
opisujgcych wiasciwosci cukru w czasie
transportu

* Pomiar wielu parametréw za pomocg
jednego urzadzenia

* Mozliwos¢ wykorzystania danych
pomiarowych do kontroli procesu suszenia

» Ciggta kontrola jakosci cukru

www.introl.pl



Pomiar wilgotnosci i barwy cukru
analizator BUCHI NIR-Online

www.introl.pl
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Pomiar wilgotnosci i barwy cukru
analizator BUCHI NIR-Online
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Dane do kontaktu

Jerzy Janota
Dyrektor ds rozwigzan produktowych

email: jjanota@introl.pl
Tel.: +48 601 553329

www.introl.pl
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