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Melas i wyslodki
jako materialy paszowe

» Produkty odpadowe powstajace w trakcie
procesu produkcji cukru biatego

» Wartosciowe materialy do produkcii pasz, dobrze
przyswajalne przez zwierzeta

Zatrucia zwierzat
azotanami (III) i azotanami (V)




WYMAGANIA PRAWNE
Dyrektywa 2010/6/UE

maksymalna zawartos¢ azotanow (III) w paszy
(melas i wyslodki) o zawartosci wilgoci 12%
wyniosla

15 mg/kg

(wyrazone jako NaNO,)

grudzien 2010 - uznano, ze produkty paszowe pochodzenia
cukrowniczego mozna tymczasowo wylaczy¢ z listy objetej
limitem
grudziefn 2013 - Rozporzadzenie Komisji Unii Europejskiej nr
1275/2013, tymczasowo zniesiono maksymalny limit
zawartosci azotanow (III) w odniesieniu do materialow
paszowych pochodzacych z przemystu cukrowniczego




Bakterie denitryfikacyjne

NO; - NO, - [NO] - N,O - N,

Bakterie redukujace
azotany (V) do azotanow (III)




Wysoka temperatura
+

Niska wartosc pH
+
Srodki biobéjcze

Hamowanie aktywnosci
mikrobiologicznej bakterii



Reakcja azotanow (III)
z dwutlenkiem siarki

5H* + 250,% + 2NO,” ¢> HN(SO,H), + H,0 + NO,-




Celem pracy bylo okreslenie jakosci
melasu i wyslodkow buraczanych

pod katem zawartosci
azotanow (V) i azotanow (III).

W pracy oznaczono rowniez zawartosc
tych zwiazkow w polproduktach
cukrowniczych takich jak sok surowy,
syrop standard i cukrzyca I
oraz w produkcie koncowym -
cukrze bialym.




Material i metody badan

Zawartosc¢ azotanow (III) i azotanow (V)
oznaczono w soku surowym, syropie
standard, cukrzycy I, melasie, wyslodkach
i cukrze bialym.

Pobor prob nastapil w jednej z polskich
cukrowni podczas kampanii 2015/2016.
(29-3.11.2015 r. oraz 13-18.12. 2015 r.)

Oznaczenie zawartosci azotanow (V)
i azotanow (III) przeprowadzono
z zastosowaniem chromatografii jonowej
z detekcja konduktometryczna.



Zawartosc azotanow (l1l) mg/100 g
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Rysunek 1. Zawartos¢ azotanow (III) w poiproduktach
i produktach ubocznych procesu produkcji cukru
bialego

Po przeliczeniu Srednia zawartos¢ azotanow (III) w melasie
wyniosla 4 mg/kg przy zawartosci wilgoci 12%, natomiast
w wyslodkach 10 mg/kg przy zawartosci wilgoci 12%.




Zawartos¢ azotanow (V) mg/100 g
suchej substancji
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Rysunek 2. Zawartos¢ azotanow (V) w polproduktach
i produktach ubocznych procesu produkcji

bialego

cukru
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Zawartos$¢ azotanow (V) mg/100g
suchej substancji
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Rysunek 3. Zawartos¢ azotanow (V) w melasie,
produkcie ubocznym procesu produkcji cukru bialego
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Burak cukrowy
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298,5 mg/100 g s.s.



Zawartos¢ azotanow (III) i azotanow (V)
w cukrze bialym

Zawartosc¢ Zawartosc¢
Oznaczenie | azotanow (III) | azotanow (V)
ppm ppm

Wartosc 10,6 164,9
Srednia
Wartosc 6,4 138,8
najmniejsza
Wartosc 15,4 218,8
najwieksza
Odchylenie
standardowe 2,6 ZEpl
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Podsumowanie

Prawidlowy dobor parametrow prowadzenia
procesu produkcji, stosowanie Srodkow
biobojczych oraz dobra jakoS¢ surowca
zapobiega tworzeniu sie azotanow (III)

w procesie produkcji cukru bialego,

a co za tym idzie wplywa na niskie poziomy

tych zwiazkow w melasie i wyslodkach.

W cukrowni wyprodukowano materialy
paszowe ktore spelnily tymczasowo zniesiony
limit dotyczacy zawartosci azotanow (III) w
produktach paszowych.
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Podsumowanie

Na podstawie uzyskanych wynikow stwierdza
sie, ze cukrownia w ktorej dokonano poboru
prob, prowadzila proces technologiczny w
optymalnych warunkach, ktore zapobiegly
tworzeniu sie nadmiernych
ilosci azotanow (III).
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