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maksymalna zawartość azotanów (III)  w paszy 
(melas i wysłodki) o zawartości wilgoci 12% 

wyniosła 

15 mg/kg 
(wyrażone jako NaNO2)
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5H+ + 2SO3
2- + 2NO2

- ↔ HN(SO3H)2 + H2O + NO3
-

6

NH(SO3)2K2

Reakcja azotanów (III) 

z dwutlenkiem siarki
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Zawartość azotanów (III) i azotanów (V) 

oznaczono w soku surowym, syropie 

standard, cukrzycy I, melasie, wysłodkach 

i cukrze białym. 

Pobór prób nastąpił w jednej z polskich 

cukrowni podczas kampanii 2015/2016. 

(29-3.11.2015 r. oraz 13-18.12. 2015 r.) 

Oznaczenie zawartości azotanów (V) 

i azotanów (III) przeprowadzono 

z zastosowaniem chromatografii jonowej 

z detekcją konduktometryczną.
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Rysunek 1. Zawartość azotanów (III) w półproduktach

i produktach ubocznych procesu produkcji cukru

białego

Po przeliczeniu średnia zawartość azotanów (III) w melasie 

wyniosła 4 mg/kg przy zawartości wilgoci 12%, natomiast 

w wysłodkach 10 mg/kg przy zawartości wilgoci 12%.
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Rysunek 2. Zawartość azotanów (V) w półproduktach

i produktach ubocznych procesu produkcji cukru

białego
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Rysunek 3. Zawartość azotanów (V) w melasie,

produkcie ubocznym procesu produkcji cukru białego



298,5 mg/100 g s.s.

Sok surowy

Burak cukrowy

Sok gęsty

Cukrzyca II
Odciek ciemny I

Cukrzyca I

Cukrzyca III

Syrop standard

Wysłodki

Odciek jasny I

Odciek ciemny IIOdciek jasny II

MelasOdciek afinacyjny

Cukier biały

51,2 mg/100 g s.s.
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Oznaczenie

Zawartość 

azotanów (III) 

[ppm]

Zawartość 

azotanów (V)

[ppm]

Wartość 

średnia
10,6 164,9

Wartość 

najmniejsza
6,4 138,8

Wartość 

największa
15,4 218,8

Odchylenie 

standardowe
2,6 26,1
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Prawidłowy dobór parametrów prowadzenia 

procesu produkcji, stosowanie środków 

biobójczych oraz dobra jakość surowca 

zapobiega tworzeniu się azotanów (III) 

w procesie produkcji cukru białego, 

a co za tym idzie wpływa na niskie poziomy 

tych związków w melasie i wysłodkach. 

W cukrowni wyprodukowano materiały 

paszowe które spełniły tymczasowo zniesiony 

limit dotyczący zawartości azotanów (III) w 

produktach paszowych.
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Na podstawie uzyskanych wyników stwierdza 

się, że cukrownia w której dokonano poboru 

prób, prowadziła proces technologiczny w 

optymalnych warunkach, które zapobiegły 

tworzeniu się nadmiernych 

ilości azotanów (III).
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