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Warsztaty mikrobiologiczne ICUMSA

odbywağy siň co roku:

è czerwiec 2013 (Ăsz·steò)

w Arlov Rafinerii, w Szwecji

èmarzec 2014 (Ă si·dmeò)

w COSUN Food Technology Centre

w Roosendaal, Holandia

Uczestnicy spotkaŒ:

mikrobiolodzypracujŃcych dla przemysğu 

cukrowniczego w Europie
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Claudia Graue - Nordzucker Group (fuel21), Niemcy

Maritta Jacobs - Pfeifer & Langen, Niemcy

Michael Klingeberg - ZAFES S¿dzucker, Niemcy
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Tulln/AgranaGoŜĺ: 

Veronique Breyne - Coca Cola Services,

Europejskie Centrum JakoŜci w Brukseli
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Tematy wiodŃce:

VdoŜwiadczenia z badaŒ biegğoŜci LGC:system badaŒ biegğoŜci analiz 

cukrowniczych SUPS - Sugar Proficiency Testing Scheme

Vdyskusja nad metodŃ GS2/3-50 (2013):

ĂOznaczanie termofilnych bakterii kwasolubnych (TAB) i termofilnych 

bakterii kwasolubnych produkujŃcych gwajakol (GP-TAB)

w produktach cukrowniczychò ïtymczasowa

Vprezentacja nowych metod:

GS2/3-51 (2014) ĂOznaczanie osmotolerancyjnychdroŨdŨy

i kserotolernacyjnychpleŜni w produktach cukrowniczych metodŃ 

pğytkowŃ lub filtracji membranowejò

GS 2/3-52 (2014):

ĂOznaczanie Escherichia coli i bakterii z grupy coli w cukrze

i produktach cukrowniczych metodŃ filtracji membranowejò ï

tymczasowa
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